


Antipasti
Sformatino di verdure di stagione con fonduta di pecorino € 13,00

Coccoli con prosciutto crudo San Daniele DOP e stracciatella € 15,00

Uovo pochè al tartufo su crema di patate e sedano rapa € 17,00

Tartare di manzo del Via Vai battuta a coltello alla maniera classica € 19,00

Tartare di manzo battuta a coltello con stracciatella e tartufo nero € 24,00

Di Terra…

“Dynamite Shrimps” gamberi in tempura con maionese piccante € 15,00

Fiore di zucca fritto ripieno, con provola e gamberi € 18,00

Acciughe del Mar Cantabrico selezione Oro servite alla nostra maniera € 18,00

Tentacoli di polpo di scoglio con la sua crema e verdure di stagione € 19,00

Insalatina tiepida di mare con misticanza di stagione e pomodorino confit € 20,00

Di Mare…

Primi Piatti
Picio artigianale cacio e pepe macinato fresco € 18,00

Tortello di pasta fresca ripieno di patate mantecato con pomodorini pachino € 19,00

Mezze maniche al ragù bianco di “Cinta Senese” e Chianina € 20,00

Tagliolino di pasta fresca al tartufo nero, mantecato al burro di Beppino Ocelli € 28,00

Di Terra…

Spaghetti di grano saraceno “Soba” con gamberoni, verdure, uovo e salsa giapponese € 17,00

Gnocchi di patate fatti in casa con crema di scampi siciliani € 18,00

Chitarrine al nero di seppia e zest di lime € 19,00

Tagliolini di pasta fresca con vongole veraci e bottarga di Cabras € 20,00

“La Padellina” di linguine artigianali allo scoglio € 20,00

Spaghetto “Michele Portoghese” aglio olio e peperoncino con tartare di gambero rosso e la sua crema € 26,00

Di Mare…



Secondi Piatti
Tagliata di pollo in Caesar salad € 18,00

Hamburgerone del Via Vai € 22,00

Hamburgerone vegano alla maniera dello chef € 24,00

Tagliata di manzo nel filetto classica € 28,00

Tagliata rucola, grana e aceto balsamico di Modena IGP € 29,00

Filetto di vitello Irlandese alla griglia (250 gr. circa) € 30,00

Filetto (250 gr. circa) con tartufo nero € 35,00

Filetto al “Chianti” con pecorino di fossa € 35,00

Filetto al “Blu” e nocciole IGP del Piemonte € 38,00

Di Terra…

Trancio di salmone glassato con patate al forno € 20,00

Filetto di ricciola in crosta di mandorle e salsa di sesamo “Goma” € 24,00

Filetto di tonno con insalata di finocchi, arancia, avocado e granella di pistacchi € 25,00

Filetto di “pescato del giorno” all’isolana € 25,00

Di Mare…

Patate al forno € 5,00

Chips € 5,00

Insalata mista € 5,00

Spinaci freschi saltati in padella € 6,00

Verdure grigliate di stagione € 7,00

I Nostri Contorni



Dessert
Tiramisù “Espresso” € 8,00

Semifreddo al pistacchio artigianale flambé € 8,00

Fondente al cioccolato con crema all’inglese € 8,00

Tortino “cuore caldo” al cioccolato con gelato alla crema € 8,00

Cheese Cake crudo con salse a scelta (Cioccolato, Frutti di bosco, Caramello salato) € 8,00

Cheese Cake cotto con salse a scelta (Cioccolato, Frutti di bosco, Caramello salato) € 8,00

Panna cotta al latte di cocco con salsa di mango € 8,00

Tartelletta di mele tiepida con gelato alla crema € 8,00





EDAMAME fagioli di soia cotti al vapore € 5,00

EDAMAME PICCANTI fagioli di soia cotti al vapore con salsa piccanti € 6,00

WAKAME insalata di alghe € 5,00

GYOZA DI CARNE ravioli di pasta ripieno di carne (manzo e maiale) e verza € 10,00

GYOZA DI GAMBERI ravioli di pasta ripieni di gamberi e verza € 13,00

TACOS DI MARE 2 tacos di farina di mais, pesce misto, salsa guacamole, cavolo verza e coriandolo € 18,00

INVOLTINI GIAPPONESI DI VERURE € 9,00

INVOLTINI GIAPPONESI DI GAMBERI € 10,00

Per Iniziare

SAKE TATAKI filetto di salmone scottato in crosta di sesamo servito con le sue salse € 19,00

TUNA TATAKI filetto di tonno scottato in crosta di sesamo servito con le sue salse € 22,00

Solo Crudo

TARATARE DI SALMONE con avocado, lime grattugiato, kimichi e salsa piccante dello Chef € 15,00

TARTARE DI TONNO con avocado, lime grattugiato, kimichi e salsa piccante dello Chef € 17,00

TARTARE DI RICCIOLA con avocado, limone grattugiato, uova di Ikura e olio aromatico € 17,00

TARTARE DI GAMBERO ROSSO con avocado, limone grattugiato, auova di Ikura e olio aromatico € 25,00

Le Nostre Tartare

TEMPURA EBI (7pz) € 15,00

TEMPURA GAMBERO ARGENTINO (7pz) € 20,00

TEMPURA ALMOND gamberi in crosta di mandorle (5 pz) € 16,00

Tempure



BRASILIA SUSHI 
FUSION EXPERIENCE

SALMONE € 11,00
TONNO € 14,00
RICCIOLA € 14,00
GAMBERO ROSSO € 25,00
POLPO SCOTTATO AL VAPORE € 12,00
CAPASANTA €. 14,00

SASHIMI MISTO 25pz € 42,00
SASHIMI MISTO 15pz € 30,00

SASHIMI-NIGIRI MIX €. 35,00

Sashimi di salmone (3pz), tonno (3 pz) e ricciola (3 pz), Nigiri di tonno, salmone, ricciola e gambero cotto

Sashimi (6 pezzi)

SALMONE € 5,00
SALMONE SCOTTATO CON PHILADELPHIA E KATAIFI € 6,00
TONNO € 7,00
RICCIOLA € 7,00
SPIGOLA € 5,00
GAMBERO ROSSO €  9,00
GAMBERO COTTO €  5,00
GAMBERO ARGENTINO € 8,00
POLPO COTTO A VAPORE € 6,00
CAPASANTA € 6,00

NIGIRI MISTO (8 pz) € 24,00  
salmone, tonno, ricciola, spigola, gambero cotto, gambero rosso, polpo, capasanta

Nigiri (2 pezzi)

SAKE GUNKAN FLAMBÈ € 7,00

PHILADELPHIA GUNKAN € 6,00

SPICY SAKE GUNKAN € 6,00

SPICY TUNA GUNKAN € 6,00

Gunkan (2 pezzi)



SAKE PHILADELPHIA tartare di salmone, philadelphia e avocado € 8,00

TUNA SPICY tartare di tonno piccante, maionese e avocado € 9,00

SPICY SAKE tartare di salmone piccante, maionese e avocado € 8,00

Temaki

SAKE MAKI (SALMONE) € 8,00

TEKKA MAKI (TONNO) € 9,00

KAPPA MAKI (CETRIOLO) € 5,00

EBI MAKI (GAMBERO COTTO) € 7,00

AVOCADO MAKI € 7,00

Hosomaki (8 Pezzi)



Uramaki “Rolls” (8 pezzi)
ARGENTINA ROLL € 22,00
gambero fritto, salmone, maionese piccante , pistacchio, ricoperto con salmone marinato, tartare di 
gambero rosso, salsa al passion fruit

ASTICE ROLL € 24,00 
astice in tempura, tartare di gambero cotto, avocado, maionese piccante, ricoperto con salmone 
marinato

AVOCADO ROLL € 19,00 
avocado, salmone, philadelphia, ricoperto con salmone e philadelphia

STRAWBERRY SPECIAL € 18,00
gambero fritto, salmone, philadelphia, ricoperto con salmone e fragole

BLUE ROLL € 18,00
riso blu, gambero in tempura, tartare di salmone piccante, ricoperto con tartare di salmone, salsa blu 
agrodolce e farina tempura

CALIFORNIA € 14,00
salmone, Philadelphia, cetriolo, avocado, surimi, sesamo

CALIFORNIA PRIMAVERA € 15,00 
salmone, cetrioli, Philadelphia, fragole, ricoperto con sesamo, fragole e tobiko

CALIFORNIA VIA VAI € 19,00 
salmone marinato, gambero cotto, avocado, cetrioli, philadelphia ricoperto di sesamo e tobiko

CORAL € 18,00
gamebro fritto, philadelphia, avocado ricoperto con tonno e maionese

DIABLO ROLL € 17,00
peperone verde in tempura, avocado, tartare di tonno piccante, ricoperto di tonno

DRAGO SPICY € 18,00
gambero fritto, tartare di tonno piccante, avocado, ricoperto con pesce misto e avocado

FLORENCE SPICY € 19,00
riso al nero di seppia, gambero cotto , salmone marinato, philadelphia, pistacchio, 
ricoperto con tartare di gambero e salsa piccante

HOTATE MAKI € 19,00
capasanta, avocado, ricoperto con salmone scottato, zest di limone e maionese al limone

HOT DELLO CHEF € 20,00
tartare di polpo cotto a vapore, avocado, maionese piccante, patata dolce fritta, 
ricoperto con gambero cotto

LEMON MAKI € 19,00 
gambero in tempura, tartare dI salmone piccante, ricoperto con salmone, zest di limone, 
maionese e farina tempura

MANGO ROLL € 18,00
gambero in tempura ,salmone, mango, philadelphia, ricoperto con mango e mora



Uramaki “Rolls” (8 pezzi)
NAGOYA ROLL € 18,00 
salmone cotto, cetriolo, philadephia, ricoperto con avocado e tobiko

NEW SPICY TUNA € 20,00
riso al nero di seppia, gambero fritto, avocado, tartare di tonno piccante, ricoperto di tartare di tonno, 
maionese piccante, shiracha, miele e cipolla croccante fritta

OCTOPUS € 19,00
tartare di polpo cotto a vapore, avocado, ricoperto di tartare di polpo cotto a vapore e pasta Kataifi

ORANGE SPECIAL € 18,00
salmone cotto, gambero cotto, philadelphia, ricoperto con salmone marinato, 
marmellata di ginger e limone

HAMACHI ROLL € 18,00
riso, gambero fritto, shiso, tartare di salmone, avocado, ricoperto con ricciola

PISTACCHIO ROLL € 19,00
gambero in tempura, salmone, philadelphia, avocado, ricoperto di granella di pistacchio 
e salsa blu dello chef

SAKE AVOCADO € 16,00
salmone, avocado, philadelphia e sesamo

SCAMPO ROLL € 22,00
scampo in tempura, avocado, philadelphia, salmone marinato, ricoperto con salmone scottato e tobiko

SCORPION € 18,00
gambero in tempura, tartare di salmone piccante, ricoperto di tartare di gambero cotto, 
zest di limone e pasta kataifi

SHISO ROLL € 18,00
polpo cotto, avocado, maionese piccante, ricoperto di salmone marinato

SOFT CRAB € 20,00
granchio fritto in tempura, avocado, tartare de gambero cotto piccante, 
ricoperto con tartare di gambero cotto e chips

SPECIAL GOLD € 19,00
gambero fritto, tartare di salmone, maionese, ricoperto di tonno dorato e miele piccante

SPICY SAKE € 18,00
tartare di salmone piccante, avocado, farina tempura, ricoperto con salmone

SPICY TUNA € 19,00 
tartare di tonno, avocado, farina di tempura, ricoperto con tonno

TUNA AVOCADO € 18,00
tonno, avocado, philadelphia, farina tempura picante, ricoperto con tonno

TUNA SPECIAL ROLL € 22,00
gambero in tempura, tartare di salmone piccante , ricoperto di tonno scottato leggermente piccanti, 
bottarga di tonno grattugiata, salsa di limone e farina tempura



VIA VAI ROLL € 20,00
gambero argentino in tempura, tartare di gambero cotto, ricoperto con salmone marinato e avocado

VIA VAI SPECIAL € 20,00
gambero in tempura, tartare di polpo, philadelphia, ricoperto con salmone marinato, salsa al limone, farina 
tempura piccante

KIWI ROLL  € 19,00
gambero argentino in tempura, philadelphia, salmone marinato, ricoperto con salmone e kiwi

Uramaki Fritti (4-6-8 pezzi)
ALMOND SPECIAL 4pz € 12,00
salmone e philadelphia fritto in crosta di mandorle ricoperto di tartare di polpo salsa agrodolce e kataifi

AMERICAN ROLL 8pz € 18,00
roll fritto con tonno, avocado philadelphia e ricoperto com tartare di salmone e kataifi

BLACK ROLL 8pz € 15,00
salmone, philadelphia, mago (tutto fritto)

FRIED FLORENCE ROLL 8pz € 20,00
uramaki fritto senza riso, con gambero cotto, salmone marinato , philadelphia, avocado, ricoperto con tartare 
di gambero argentino

FRIED PHILADELPHIA SPECIAL 4pz € 10,00
salmone, philadelphia, tutto fritto, ricoperto con tartare di salmone, salasa al limone e kataifi

FRIED TUNA SPECIAL 4pz €. 12,00
philadelphia, tonno, tutto fritto, ricoperto di taratare di tonno, salsa agrodolce e cipolla fritta

URAMAKI SPECIAL 6pz €. 16,00
involtino di pasta sfoglia con gambero cotto, salmone, surimi e Philadelphia, tutto fritto e ricoperto di tartare 
di gambero argentino

HOT PISTACCHIO SPECIAL 4pz €.12,00
salmone, philadelphia, fritto in crosta di piatacchio ricoperto con tartare di gambero cotto, salsa al limone e 
kataifi

HOT PHILADELPHIA 8pz €. 15,00
salmone, philadelphia (tutto fritto)

SASHIMI: salmone (4pz), tonno (4 pz), ricciola (4 pz) e polpo (4pz)

NIGIRI: salmone (2 pz) tonno (2 pz), ricciola (2 pz), gambero cotto ( 2 pz)

URAMAKI MISTI DELLO CHEF 4pz

Super Pablo (60 pezzi) €.140,00

Uramaki “Rolls” (8 pezzi)


